
 
Les suggestions varient chaque semaine.

Vous pouvez les obtenir par e-mail le lundi pour la semaine en cours. 
This Business Lunch changes weekly

Please leave your e-mail address and we will send you the menu each Monday. 

*Les plats peuvent contenir des allergènes et leur composition peut varier de jour en jour. 
N’hésitez pas à vous adresser au personnel de salle pour toute question concernant une allergie alimentaire. *The ingredients used

in our kitchen can contain allergens and our recipes may vary daily. 
Should you have any concerns regarding food allergies, please warn our waiter prior to ordering. 

Business Lunch Cette semaine, notre Chef vous suggère... 

Formule 3-services
3-courses choice

Formule Plat principal & Dessert
 Main course & Dessert choice 

Formule Entrée & Plat principal
 Starter & Main course choice
 

 
30€ pp

 

 
23 € pp 

25 € pp 

 Crème brûlée à la mandarine

 Velouté de châtaigne aux saveurs de truffe

 Filet de pigeon flandrien, tatin de chicon, pommes duchesse

Pavé de saumon, purée à la ciboulete, beurre blanc aux câpres

Carpaccio de cabillaud, petites grises de la mer du Nord, vinaigrette acidulée

Mandarine crème brûlée

Creamy chestnut soup with essence of truffle

Cod carpaccio, North Sea shrimps, tangy vinaigrette

Salmon steak, chive creamed potatoes, lightly buttered capers sauce

Free-range "Flanders" woodpigeon fillet, chicory tatin, duchesse potatoes


