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TOMORROW NEEDS TODAY | HOTELS - RESTAURANTS - MEETINGS - EVENTS - SPA - GOLF
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VERGADERARRANGEMEN

ALLE ARRANGEMENTEN HEBBEN ALS BASIS

A Terbeschikkingtellingvan dezaalmet WiFi eenLCDprojector of plasmascherm flipcharteneenscherm

A Papierpennen mineraalwater snoepjes

A TweekoffiepauseZ othtendsen in denamiddagmet koffie, thee, fruitsappen eenfruitmand en eenvarieteitaan
A

A

zoetighederom dedrankjeste vergezellen
Lunchgeserveerdn éénvan onzezalenmet dranken frisdranken water, koffie (wijn en bier op aanvraa ¢ maakuw keuze

(¢ f
uit de onderstaandegormules

Y% S@ Arrangementerzijn beschikbaawoor gezelschappemanafl0 deelnemers

€E Yyp € dn € dp € 92,50

Koffieontvangst
2-gangenmenu van de Chef 3-gangenmenuvan de Chef  Lunchbuffetvan de Chef -
Doorlopendkoffiebuffet
of eenselectievankoudeen +
warmegerechten 2-gangenmenu van de
Sandwich buffet Chef
of of
Koudbuffet vanaf30 personen Sandwich buffet
141 ;
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VERGADEREN LA CARTI

PAUZES& ONTBIJT LUNCHES

Koffieontvangst Le buffet du marchékeuzevan de Chefpestaandeuit :
Koffie thee, fruitsap, koffiekoeken artisanaleyoghurt € Mz nn 5voor,2hoofden 2nagerechten (vanaf30 personer) € 53,00
Koffiepauze/zuur « sandwich» lunch
Koffie thee, fruitsap, appels erzoeteverrrassing/an de dag € 9,00 Huisgemaaktsoepvan de dagselectievan sandwiches € 38,00
Individuelesalades en dessert van de dag
Doorlopendekoffiepauze € HpZAOnN
2-gangen lunchvan de dagaarkeuzevan de Chef € oyzZnn
« Breakfast tomeet »
Koffie thee, fruitsap, koffiekoeken artisanaleyoghurts € Mc XN 3-gangen lunctvan de dagiaarkeuzevan de Chef € nyznn
Fruitsaladegranenreperen smoothies
Frisdrankenin devergaderzaal € 8,00 Non-alcoholischedranken, water enkoffie tijdensde lunch € 10,00
Wijnarrangement- selectieChateau du_achuiswijn € MCZnn
ZAALHUURTARIEF NAAR GELANG DE GEWENSTE ZAAL
151 MARTIN'S

Tarieverper persoon BTW erbedieningnbegrepengeldigtussenl9septemberen 20 februari2020

a I NJiCh#fe@ddu LasAvenue du Lac 871332 Genvab +32 (0)2 655 74 32cdl@martinshotels.commartinshotels.com

CHATEAU DU LAC

— COMFERENCE & SPA  se—
G ENVAL « BELGIUM



l ' g COCKTAILS & HAPJ

COCKTAILS HAPJES

Bubbles

Zakouski
1 glas Cava € yznn Warmeen koudehapjes 3 stuks € yInan
5 stuks € MHZXZANnN
Champagne Zakouski Deluxe
1 glasChampagn®ommeryBrut Royal € MOZXZpn Dooronze Chefjecreéerde
seizoenshapjes perstuk € 4,00
Bubbletime _ ) Surprisebrood € MApInAn
Cavagezouterkoekjesenolijven  1/2u € MnNnXZnan 50 gevarieerdemini-sandwiches
1u € My Znn
Dip Healthy(ladevoor 15 personer) € opxznn
_ Dipgroeten cocktailsaugn mini-gazpacho
Champagne time
Champagn&ommeryBrut Royal Dip Healthyformule du Lac(ladevoor 15 persone € 100,00
gezouterkoekjesen olijven 1/2u € HN2AN  pipgroeten cocktailsausolijven entomatentapenadehummus focaccia
1u € OHZNN  gressins en mirgazpacho
Oesters perstuk € 3,50
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Tarieverper persoon BTW erbedieningnbegrepengeldigtussenl9septemberen 20 februari2020 CHATEAU DU LAC
a I NJiCh#fe@ddu LasAvenue du Lac 871332 Genvab +32 (0)2 655 74 32cdl@martinshotels.commartinshotels.com e CONFERENCE & SPA. s

6 E NV AL GlUuMm



di MENUS

VOORGERECHTEN VAN HET LAND

Carpaccio varend| mango| papaja| pistache | schilfersvangerooktefoie gras Parelhoenfile{ fijn taartje met witloof enbloedworst| oesterzwam
mousseline vazoeteaardappel

Pompoercréeme brdlée |tatakivanzwaardvismet curry en paprika fartufata
marinade | noisettes torréfiées Longhaa$ condiment vandadels| pindanoten| pastinaak

Ravioli vaimosselert? Y | NJAQygeiéaisideliseerdwitloof | schuimvankervel

Tartaarvanzeebaarg Isigny room | chutney van appel gueer| vinaigrette van
vijgen

Fumet vammorieljes| fasant| kastanjel groenekool

NAGERECHTEN
UIT DE ZEE Chocoladefestijn

« Belgischehocolademoussg chocoladebiscuit krokantefeuillantine »
Brasemfile{ gebrandeprei| bouchonaardappeler} rode bietensapmet
hazelnootolie Cacaovingef LJA Y Rriouat | witte chocoladg gezouterkaramel
Zalmhaasj¢ schorseneren licht gezoutenpuree| emulsievankoffie Banaan hazelnoot] sinaasappelkarameahet kruiden

Koffieinspiratie

Ananas |espumavanpifiacolada] amandel

3-gangenmenu € 50,00
4-gangenmenu € cnznn
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L MENU VIP
Eerste VOORGERECHT HOOFDGERECHT

Knapperigdazant| boschampignong Lardodi Colonnatg

Carpaccio van Satdacques | marinade vazwartetruffel | gelekrulslal
bouchonaardappelerf mousseline varspitskool

krokantjevan Comé

Filet vangepocheerdezonnevisn jodium| kokkel| pickelsvankoolrabi|

Tatakivan rodetonijn | paprika curry | shimejipickles |Belgischéaviaaren
pelotte van bintjesaardappel

erwtjes

TweedeVOORGERECHT
KAAS

Kalfszwezerikn peperkoekerkorst| sorbet vanbosaardbeien

redutievan Xeres SelectievangerijptekazenP & OF £ CI dz@At £ §Q

NAGERECHTEN

Fantasievanhazelnoten

Duo vareendenleveenkreeft| cantharellen misoenthaisebouillon

Snickerseruitgevonden 3
[pure chocolademoussk geroosterdeLJA Y R gegbatencaramel | crumble

vanchocoladg nougatijs]

3-gangenmenu € TpXnn

4-gangenmenu € dnznn
5-gangenmenu € Qhznn
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ANDERE FORMULH

¢

r

VOORGERECHTEN Receptie/zuur : Cava,fruitsap& 3 hapjes

« HOTE DU LAG FORMULE

'

VEGETARISCH ME

Geleivantomaten | romigeburrata| krokantjevantaggiaschelijven| 3-gangenseizoensmenu [bijlagg

pijnboompitten
Yofleshuiswijn| mineraalwater

Créme vanpastinaal gekonfijte ui| knoflookcroGtong mierikswortel
Koffiemet eenzoeteverrassing

Quinoa salade hoten | feta | granaatappe] lente-ui

HOOFDGERECHTEN R SR « LS

Espumaranboschampignonk krokantjevanbrood| hazelnoot| gepocheercki

DE KLEINE EXTR

Langzaanm boter gegaardekool | zoetecurry | espumavanaardappel gepofte

boekweit ]
Kaasplankje €11,00
Tartufatarisotto | shimeji| krokantjevanParmezaanskaas _ ,
Gepersonaliseerdiart in plaatsvan dessert € 8,00
3-gangenmenu € 50,00
4-gangenmneu € 60,00 Spoom € 8,00
191 )
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K WALKING DINNER
Vanaf30genodigden

TAPAS WALKING DINNER VAN HET SEIZOEN

HOOFDGERECHTEN

Pompoerncappuccino ¢mulsievan Comté&aas

HOOFDGERECTHEN

Tapenadeplank| olijven Serrano | manchegd gazpacho

Gefrituurdespieringvisjes| aioli Gerookteschelvigd witte kool| walnoten

Patatasrava Tartaarvan SintJakobsnoterp knolselder truffelmarinade

- . : . Roerei| morieljes| tuinbonen| knoflookcroutons
Inktvisjeamet safraanen peper| rijst op Valenciaansevijze

Kortgebakkerzeebaarg mosselermarinieresmet kokosen curry | mousseline

Parmentierstoofpot vanossenstaart
vanzoeteaardappel

Gehaktballetjesn tomatensaus(albondigasl tomato)
Gevogeltdricasseemet champignons peterseliechlorofylrisotto

Hinderug| peperkoek pastinaalf veenbessengelei

NAGERECHTEN

Créme Catalane NAGERECHTEN

Churros

Buffet vanzoetigheden
Mousse varSpaans@&ougat

Formule € cpXnn Formue - € 79,00
Huisgemaaktewinter sangria,spaansebiodynamischewijnen, Frisdrankenbier enwijn inbegrepen

frisdranken a | NJi lieyitbagrepen
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— Vanaf30genodigden
_:

VOORGERECTHEN HOOFDGERECHTEN NAGERECHTEN

Pompoenvelouté Parelhoer| druivenmostmosterduit Brive| paksoi| Assortiment varzoetigheden

kastanjepuree
Panna cotta vapastinaa sneeuwkralmet
clémentine Penne memosseleren peperroomsaus

lisbergsalad¢ gekonfijtespiermaagje$aardappelen Risotto metboschampignonen gedroogdfruit

Rilettesvansardienen bloemkool| gekonfijte
citroen enkomijnolie

Mousse van versgeitenkaag rode biet met

gember
NAAR KEUZE:
5voor-, 3 hoofd-, nagerechten € 59,00
Debuffetten wordenmet brood, rauwkosten
sauzergeserveerd
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/ rﬂ ?( WINTERBARBECUE | OF

) vanaf20tot 60 genodigden

OFYR

De OFY® eenbeeldwerk eenvuurkorfen eenplanchal
Onze chebiedtu eengloednieuweculinaireervaring Eengemoedelijkesn
smakelijkemanieruw diner luisterbij te zetten

ONTVANGST (1/2u)

Cava [kirr | fruitsappen

LIVECOOKING OP DE OFYR

Mosselen witloof | Geuzebier
In deschelpgebakkerSintJakobsnoten|espumaanaardappeler] koraalen
zoethout
Tatakivanzalm| créme van tarbaivonen| pickelsvancantharellen
Eitjein cocotte | Comtéaas| mascarpone|tartufata
Plumaiberico| créme vankastanje| wortelgroenten| olijvenpoeder
Burger | piccatavanrund | foie gras | sucrine |Parijsechampignons
Fantasievan banana split

DRANKEN TIJDENS DE MAALTIJD (2u

Water | frisdranken| wijn| bier

Formule € 85,00
Frisdrankenbier enwijn inbegrepen
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