
Tarievenper persoon, BTW en bedieninginbegrepengeldigtussen19 septemberen 20  februari2020
aŀǊǘƛƴΩǎChâteau du Lac ωAvenue du Lac 87 ς1332 Genvalω+32 (0)2 655 74 32 ωcdl@martinshotels.comω martinshotels.com

PRIJZEN
MEETINGS& EVENTS

aŀǊǘƛƴΩǎ /ƘŃǘŜŀǳ Řǳ [ŀŎ ω !ǾŜƴǳŜ Řǳ [ŀŎ ут ς1332 Genval 
+он όлύн срр тп он ω ŎŘƭϪƳŀǊǘƛƴǎƘƻǘŜƭǎΦŎƻƳ ω ƳŀǊǘƛƴǎƘƻǘŜƭǎΦŎƻƳ 

I 1 I 



Tarievenper persoon, BTW en bedieninginbegrepengeldigtussen19 septemberen 20  februari2020
aŀǊǘƛƴΩǎChâteau du Lac ωAvenue du Lac 87 ς1332 Genvalω+32 (0)2 655 74 32 ωcdl@martinshotels.comω martinshotels.com

I 2 I 



Tarievenper persoon, BTW en bedieninginbegrepengeldigtussen19 septemberen 20  februari2020
aŀǊǘƛƴΩǎChâteau du Lac ωAvenue du Lac 87 ς1332 Genvalω+32 (0)2 655 74 32 ωcdl@martinshotels.comω martinshotels.com

I 3 I 

I N H O U D S TA B E L

Å VERGADERARRANGEMENTEN 4

Å COCKTAILS & HAPJES 6

Å MENUSCOCKTAILS & HAPJES 7

Å WALKING DINNERS 10

Å BUFFET 11

Å WINTERBARBECUE  | OFYR 12

Å WIJNEN 13

Å OPEN BAR 14

Å CAPACITEITENTABEL EN PLATTEGROND 16

Å CONTACTGEGEVENS 17
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V E R G A D E R A R R A N G E M E N T E N

ALLE ARRANGEMENTEN HEBBEN ALS BASIS

Å Ter beschikkingstellingvan de zaalmet WiFi, eenLCD projectorof plasma scherm,  flipcharten eenscherm
Å Papier, pennen, mineraalwater, snoepjes
Å TweekoffiepausesΣ Ψǎ ochtendsen in de namiddagmet koffie, thee, fruitsappen, eenfruitmanden eenvarieteitaan

zoetighedenom de drankjeste vergezellen
Å Lunch geserveerdin éénvan onze zalenmet dranken: frisdranken, water, koffie (wijn en bier op aanvraag) ςmaakuw keuze

uit de onderstaandeformules
Å Arrangementenzijnbeschikbaarvoorgezelschappenvanaf10 deelnemers

B U S I N E S S

ϵ ур

2-gangenmenu van de Chef

of

Sandwich buffet

of

Koudbuffet

« C H Â T E A U»

ϵ фл

3-gangenmenu van de Chef

B U F F E T

ϵ фр

Lunchbuffetvan de Chef

eenselectievan koudeen 
warmegerechten

vanaf30 personen

E X E C U T I V E

ϵ 92,50

Koffieontvangst
+

Doorlopendkoffiebuffet
+

2-gangenmenu van de 
Chef

of

Sandwich buffet
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V E R G A D E R E N  À  L A  C A R T E

PA U Z E S  &  O N T B I J T

Koffieontvangst
Koffie, thee, fruitsap, koffiekoeken, artisanale yoghurt ϵ фΣлл

Koffiepauze½ uur
Koffie, thee, fruitsap, appels en zoeteverrrassingvan de dag ϵ 9,00

Doorlopendekoffiepauze ϵ нрΣлл

« Breakfast to meet » 
Koffie, thee, fruitsap, koffiekoeken, artisanale yoghurts, ϵ мсΣлл
Fruitsalade, granenrepenen smoothies  

Frisdrankenin de vergaderzaal ϵ 8,00

L U N C H E S

Le buffet du marché(keuzevan de Chef) bestaandeuit :
5 voor- , 2 hoofd- en 2 nagerechten, (vanaf30 personen) ϵ 53,00

« sandwich » lunch
Huisgemaaktesoepvan de dag, selectievan sandwiches, ϵ 38,00
Individuelesalades en dessert van de dag 

2-gangen lunch van de dag naarkeuzevan de Chef ϵ оуΣлл

3-gangen lunch van de dag naarkeuzevan de Chef ϵ пуΣлл 

Non-alcoholischedranken, water en koffie tijdensde lunch ϵ 10,00

Wijnarrangement- selectieChâteau du Lac huiswijn ϵ мсΣлл

ZAALHUUR: TARIEF NAAR GELANG DE GEWENSTE ZAAL
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C O C K TA I L S  &  C A N A P É S

C O C K TA I L S

Bubbles
1  glas Cava ϵ уΣлл

Champagne 
1 glas Champagne PommeryBrut Royal ϵ моΣрл

Bubbletime 
Cava, gezoutenkoekjesen olijven 1/2u ϵ мпΣлл

1u ϵ муΣлл

Champagne time 
Champagne PommeryBrut Royal 
gezoutenkoekjesen olijven 1/2u ϵ нпΣлл

1u ϵ онΣлл

H A PJ E S

Zakouski 
Warmeen koudehapjes 3 stuks ϵ уΣлл

5 stuks ϵ мнΣлл

Zakouski Deluxe 
Dooronze Chef gecreëerde
seizoenshapjes per stuk ϵ 4,00

Surprisebrood ϵ млрΣлл
50 gevarieerdemini-sandwiches

DipHealthy(ladevoor15 personen) ϵ орΣлл
Dipgroeten, cocktailsausen mini-gazpacho 

DipHealthyformule du Lac (ladevoor 15 personen) ϵ 100,00
Dipgroeten, cocktailsaus, olijven- en tomatentapenade, hummus,  focaccia, 
gressins en mini-gazpacho 

Oesters per stuk ϵ 3,50
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C O C K TA I L S  &  H A PJ E S
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M E N U S

V O O R G E R E C H T E N

Carpaccio van eend| mango| papaja| pistache | schilfersvan gerooktefoie gras

Pompoencrème brûlée | tataki van zwaardvismet curry en paprika | tartufata
marinade | noisettes torréfiées 

Ravioli van mosselenΨƳŀǊƛƴƛŝǊŜΩ μ gekarameliseerdewitloof | schuimvan kervel

Tartaarvan zeebaars| Isigny room | chutney van appel en peer| vinaigrette van 
vijgen

Fumet van morieljes| fasant| kastanje| groenekool

U I T  D E  Z E E

Brasemfilet| gebrandeprei | bouchon aardappelen| rode bietensapmet 
hazelnootolie

Zalmhaasje| schorseneren| licht gezoutenpuree| emulsievan koffie

V A N  H E T  L A N D

Parelhoenfilet| fijn taartje met witloof en bloedworst| oesterzwam| 
mousseline van zoeteaardappel

Longhaas| condiment van dadels| pindanoten| pastinaak
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N A G E R E C H T E N

Chocoladefestijn
« Belgischechocolademousse| chocoladebiscuit| krokantefeuillantine »

Cacaovinger| ǇƛƴŘŀΩǎ| nougat | witte chocolade| gezoutenkaramel

Banaan| hazelnoot| sinaasappelkaramelmet kruiden

Koffieinspiratie

Ananas | espumavan piñacolada| amandel

3-gangenmenu ϵ 50,00
4-gangenmenu ϵ слΣлл
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M E N U  V I P

E e r s t e V O O R G E R E C H T

Carpaccio van Saint-Jacques | marinade van zwartetruffel | gelekrulsla| 
krokantjevan Comté

Tatakivan rode tonijn | paprika curry | shimejipickles | Belgischekaviaaren 
erwtjes

Kalfszwezerikin peperkoekenkorst | sorbet van bosaardbeien| 
redutievan Xérès

Duo van eendenleveren kreeft | cantharellen| misoen thaïsebouillon 

T w e e d e V O O R G E R E C H T

H O O F D G E R E C H T

Knapperigefazant| boschampignons| Lardodi Colonnata| 
bouchon aardappelen| mousseline van spitskool

Filet van gepocheerdezonnevisin jodium| kokkel| pickelsvan koolrabi| 
pelotte van bintjes aardappel
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N A G E R E C H T E N

Fantasievan hazelnoten

Snickersheruitgevonden
[pure chocolademousse| geroosterdeǇƛƴŘŀΩǎ| gezoutencaramel | crumble 
van chocolade| nougat ijs]

3-gangenmenu ϵ трΣлл
4-gangenmenu ϵ флΣлл
5-gangenmenu ϵ ффΣлл

K A A S

Selectievan gerijptekazenΨPŀǎŎŀƭ CŀǳǾƛƭƭŜΩ
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A N D E R E  F O R M U L E S

V O O R G E R E C H T E N
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3-gangenmenu ϵ 50,00
4-gangenmneu ϵ 60,00

Geleivan tomaten| romigeburrata | krokantjevan taggiascheolijven| 
pijnboompitten

Crème van  pastinaak| gekonfijte ui | knoflookcroûtons| mierikswortel

Quinoa salade | noten | feta | granaatappel| lente-ui

Espumavan boschampignons| krokantjevan brood| hazelnoot| gepocheerdei

Langzaamin boter gegaardekool | zoetecurry | espumavan aardappel| gepofte
boekweit

Tartufata risotto | shimeji| krokantjevan Parmezaansekaas

H O O F D G E R E C H T E N

V E G E TA R I S C H  M E N U

Receptie½ uur : Cava, fruitsap& 3 hapjes

3-gangenseizoensmenu [in bijlage]

½ fleshuiswijn| mineraalwater

Koffiemet eenzoeteverrassing

Kaasplankje ϵ 11,00

Gepersonaliseerdetaart in plaatsvan dessert ϵ 8,00

Spoom ϵ 8,00

« H Ô T E  D U  L A C»  F O R M U L E

D E  K L E I N E  E X T R A S

Formule ϵ улΣллκǇŜǊ
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W A L K I N G  D I N N E R S

Pompoencappuccino |emulsievan Comté kaas

Gerookteschelvis| witte kool | walnoten

Tartaarvan Sint-Jakobsnoten| knolselder| truffelmarinade

Roerei| morieljes| tuinbonen| knoflookcroutons

Kortgebakkenzeebaars| mosselenmarinièresmet kokosen curry | mousseline 
van zoeteaardappel

Gevogeltefricasseemet champignons | peterseliechlorofylrisotto

Hinderug| peperkoek| pastinaak| veenbessengelei
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N A G E R E C H T E N

Buffet van zoetigheden

H O O F D G E R E C H T E N

Vanaf30 genodigden

H O O F D G E R E C T H E N

Tapenade plank| olijven| Serrano | manchego| gazpacho 

Gefrituurdespieringvisjes| aïoli 

Patatasbrava 

Parmentier stoofpotvan ossenstaart

Gehaktballetjesin tomatensaus(albondigasal tomato)

Formule ϵ срΣлл
Huisgemaaktewinter sangria, spaansebiodynamischewijnen, 
frisdranken, aŀǊǘƛƴΩǎbier inbegrepen

Crème Catalane 

Mousse van Spaansenougat 

Inktvisjesmet safraanen peper| rijst op Valenciaansewijze

Churros 

Formule ϵ 79,00
Frisdranken, bier en wijn inbegrepen

N A G E R E C H T E N

W A L K I N G  D I N N E R  V A N  H E T  S E I Z O E NTA PA S
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NAAR KEUZE:      
5 voor-, 3 hoofd-, nagerechten ϵ 59,00

De buffetten wordenmet brood, rauwkosten 
sauzengeserveerd

N A G E R E C H T E N

Assortiment van zoetighedenParelhoen| druivenmostmosterduit Brive| paksoi| 
kastanjepuree

Penne met mosselenen peperroomsaus

Risotto met boschampignonsen gedroogdfruit

S E I Z O E N S B U F F E T
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V O O R G E R E C T H E N

Pompoenvelouté

Panna cotta van pastinaak| sneeuwkrabmet 
clémentine 

Ijsbergsalade| gekonfijtespiermaagjes| aardappelen

Rilettesvan sardienen| bloemkool| gekonfijte
citroen en komijnolie

Mousse van verse geitenkaas| rode biet met 
gember

H O O F D G E R E C H T E N

Vanaf30 genodigden
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Cava | kirr | fruitsappen

W I N T E R B A R B E C U E   |   O F Y R
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O F Y R

De OFYR iseenbeeldwerk, eenvuurkorfen eenplancha!
Onze chef biedt u eengloednieuweculinaire ervaring.  Eengemoedelijkeen 

smakelijkemanier uw diner luisterbij te zetten

O N T VA N G S T  ( 1 / 2 u )

L I V E- C O O K I N G  O P  D E  O F Y R

Mosselen| witloof | Geuzebier
In de schelpgebakkenSint-Jakobsnoten|espumavan aardappelen| koraalen 

zoethout
Tatakivan zalm| crème van tarbais bonen| pickelsvan cantharellen

Eitjein cocotte | Comté kaas| mascarpone| tartufata
Pluma iberico| crème van kastanje| wortelgroenten| olijvenpoeder
Burger | piccatavan rund | foie gras | sucrine | Parijsechampignons

Fantasievan banana split 

D R A N K E N  T I J D E N S  D E  M A A LT I J D  ( 2 u )

Water | frisdranken| wijn | bier

vanaf20 tot 60 genodigden

Formule ϵ 85,00
Frisdranken, bier en wijn inbegrepen
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